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Köln, den 15.06.2010 
 

 
 
Zwei von Vita Verde, die Sie nicht verpassen sollten 
 
Vita Verde führt neues, noch fruchtigeres Olivenöl ein – jetzt zwei 

Spitzenqualitäten im Markt. 

 

Aus Thassos (sortenreine Thrumba-Oliven) kommt das bei Kennern 

und Gourmets seit Jahren sehr beliebte Olivenöl nativ extra von Vita 

Verde. Es zeichnet sich aus durch seinen unvergleichlich milden, aber 

überhaupt nicht bitteren Geschmack. 

 

Daneben offeriert Vita Verde jetzt ein zweites Olivenöl, das ebenfalls 

sortenrein in höchster Güteklasse produziert wird, und zwar aus 

Koroneiki-Oliven der Peleponnes, die bekannt sind für ihre 

Fruchtigkeit. 

 

Dass er sein angestammtes Anbaugebiet erweitert, erklärt 

Unternehmenschef Teberekides so: „Unsere optimal gereiften 

Thrumba Oliven aus Thassos sind unglaublich mild, fein und leicht 

fruchtig, so auch das Öl, das wir daraus gewinnen. Für ein noch 

fruchtigeres Öl haben wir eine andere Olivensorte gesucht, die wir mit 

der Koroneiki der Peleponnes auch gefunden haben. Wie auch in 

Thassos bauen mittlerweile einige Bauern dort ausschließlich nach 

unseren strengen Qualitätsrichtlinien an: das bedeutet vor allem 

Optimale Reife, also am Baum schwarz gereifte Oliven, schonende 

Verarbeitung und Rohkostqualität.“ 

 

Aber noch etwas ist bei Vita Verde anders: alle Olivenbäume, in 

Thassos und auf der Peleponnes, stehen in Höhenlagen ab 400m 

aufwärts, denn dort reifen die Früchte besonders langsam, dafür länger 

und intensiver. „Der Geschmack ist unvergleichlich. Man schmeckt und 

fühlt die Kraft der Sonne und die Reife der Oliven in allen unseren 

Produkten. Gesunder und geschmackvoller geht es nicht“, schwärmt 

Teberekides. 
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Erhältlich sind alle Vita Verde Produkte im gut sortierten Biofachhandel 
und über www.vitaverde.de 
 
1.707 Zeichen.       www.vitaverde.de 
 
 

                                               
Öl der Peleponnes   Öl aus Thassos 
       Basile Teberekides 

 
 
Bilder in print-Auflösung anbei. 
 
________________________________________________________ 
 
Mehr Informationen über Vita Verde und Bildmaterial erhalten Sie von: 
 
Susanne Bungart  
Büro: 02233-700902    
Mobil: 0177-763-4308 
Mail: bungart@vitaverde.de 
 
 
Firmenadresse: 
Vita Verde Naturkost  
Basile Teberekides 
Uferstraße 15 
50996 Köln   
Tel.  0221-396-201   
Mail: info@vitaverde.de    
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